LE BALCON

Saveurs & Evasion & Partage

De 19h30 a 21H30

Tarama accompagné de Croustissian® au seigle - Maison Petrossian (100 g)

Citron confit de Menton _lue

Tarama au homard _le€
ENTREES
Ventreche thon rouge Bluefin, huile l'olive mandarine citron, vert ipour deux _65€
Carpaccio de thon, huile d'olive mandarine, vinaigrette cléementine Corse et cépres _26€
Loup comme un ceviche, eau de tomates vertes et melon _24€
Vitello tonnato, thon, cépres, parmesan _24€
Cecina de boeuf Wagyu, foccacia et tomates _3ue
Carpaccio de gambero rosso et vinaigrette agrume _26€

Caviar Ossetra Royal - Maison Petrossian
30g _79€ 50g _105€

PLATS
Linguine, bisque, tartare de Gambero _38€
Langouste et linguine & la bisque _22€/100g
Entrecote Black Angus 250 g, frites modernes et sauce béarnaise _45€
Thon snacke, aubergines et courgettes, condiment tapenade d'olives noires et poivronnade _36€
Choux fleur réti, labneh, grenades, pistaches _24€
A partager, céte de boeuf Black Angus, sauce béarnaise _16€ /100g
Avec au choix deux accompagnements
Selon l'arrivage:
Daurade ou Loup, sauce vierge _13€ /100g
Avec au choix deux accompagnements
ACCOMPAGNEMENT
Brocoliti _9¢€
Bayaldi _12€
Legumes du moment _9€
Frites, mayonnaise protéinee _9€
Salade verte Mirage _7€
Salade de pousses d'epinards _7€
DESSERTS
Abricots rétis, boule vanille et amnandes caramélisées _l6€
Mousse chocolat tiede, glace vanille _4€
Fruits coupés de saison _lae
Fruits givrés _ne
Citron jaune, Citron vert, Figues, Figues de Barbarie et Fruits de la passion
Glaces et Sorbets de notre artisan pétissier Florian Oltra _3/6/9€
Vanille, Chocolat, Café, Fraise, Framboise, Citron, pistache, caramel, noix de coco et mangue
Assiette de Fromages _16€
PETIT SOLEIL
Menu Enfant (-2ans), un plat et glace magnum de Florian Oltra _21€

Supréme de volaille et frites, pdte au beurre, pdte sauce tomate

Prix TTC - Origine des viandes : France
Réservations - +33 428 708 708 - restaurant@lemirage-hotel.com - www.lemirage-hotelcom
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