
 
 

Le Balcon 
 

Saveurs et Évasion – Menu Du Chef Anthony Denon 
De  19h00 à 21H30 

 
ENTRÉES 

Sériole marinée au sumac, yaourt au miso et comme une sauce vierge  _22€ 

Artichauts grillés, condiment café et pignon de pin, kadaïf toasté   _22€ 

Concombre aux algues, fêta, amandes torréfiées et gaspacho vert    _16€ 

Haricots blancs et houmous, pain de seigle caramélisé, aïoli et zaatar   _18€ 

Tomates et pain de campagne au parmesan coulis de tomates et poivrons grillés _16€ 

 

PLATS 

Notre version des gnocchis à la catalane, tomates, poivrons, chorizo et citron jaune _28€ 

Boulgour comme un risotto, tofu au citron noir, herbes de pays et riz soufflé  _26€ 

Joue de bœuf caramélisée, carotte fumée, étuvée et cébette    _32€ 

Tomahawk, pommes de terre croustillantes et sauce aux herbes   _130€ 

Filet de loup grillé aux aromates, courgettes snackées au curcuma,   _34€ 
abricot confit et moutarde à l’ancienne       

   

 

DESSERTS 

Notre gâteau au chocolat, glace vanille et grué de cacao _14€ 

Clafoutis de cerises et amandes, jus au kirsch, glace et hibiscus    _16€ 

Notre coupe glacée du moment aux fruits de saison     _12€ 

Salade de fraises et basilic, crumble aux flocons d’avoine, crème crue et jus réduit _14€ 

 

PETIT SOLEIL 
 
Menu Enfant (-12ans), un plat et glace magnum de Florian Oltra _18€ 
Rapprochez-vous auprès de l’équipe pour nos suggestions.
  
 
 

 
Prix TTC  - Origine s viandes : France 

Réservations - +33 428 708 708 - restaurant@lemirage-hotel.com - www.lemirage-hotel.com 

http://www.lemirage-hotel.com/

