
YuzuYuzuYuzuMMM
UNE CUISINE CONTEMPORAINE INSPIRÉE DU JAPONUNE CUISINE CONTEMPORAINE INSPIRÉE DU JAPONUNE CUISINE CONTEMPORAINE INSPIRÉE DU JAPON





Au cœur de l’Hôtel Le Mirage, Monsieur Yuzu est une
invitation au voyage, inspirée de l’esprit Izakaya, 

où le Japon s’invite à Bormes les Mimosas.

Imaginé par le Chef Élie Fischmann, le restaurant
propose une cuisine fusion japonaise contemporaine,

inspirée de ses voyages en Asie et de ses racines
méditerranéennes. Des produits d’exception, des

saveurs franches et des assiettes pensées pour être
partagées.

Autour d’un cocktail, d’un verre de vin ou d’un saké,
prenez le temps de savourer l’instant.

Prenez le temps. Savourez. Partagez.



MONSIEUR YUZU | 20€MONSIEUR YUZU | 20€MONSIEUR YUZU | 20€
Gin fat-washé à l'huile de sésame blanc torréfié, liqueur de yuzu, calamansi, hydrolat deGin fat-washé à l'huile de sésame blanc torréfié, liqueur de yuzu, calamansi, hydrolat de

jasmin, sirop de miel de litchi, solution saline Miso-Shiro, fragrance d'agrumes.jasmin, sirop de miel de litchi, solution saline Miso-Shiro, fragrance d'agrumes.

Gin fat-washé à l'huile de sésame blanc torréfié, liqueur de yuzu, calamansi, hydrolat de
jasmin, sirop de miel de litchi, solution saline Miso-Shiro, fragrance d'agrumes.

C o c k t a i l s  S i g n a t u r e sC o c k t a i l s  S i g n a t u r e sC o c k t a i l s  S i g n a t u r e s

WAGYU | 25€WAGYU | 25€WAGYU | 25€
Whisky Nikka fat-washé au bœuf de wagyu Kagoshima, vermouth Sakura,Whisky Nikka fat-washé au bœuf de wagyu Kagoshima, vermouth Sakura,

umeshu Nigori, solution saline de dashi, huile de shiso vert et de citronnelle.umeshu Nigori, solution saline de dashi, huile de shiso vert et de citronnelle.

Accompagné d'un tataki de bœuf de Kagoshima, sel d'Okinawa au shiso vert.Accompagné d'un tataki de bœuf de Kagoshima, sel d'Okinawa au shiso vert.

Whisky Nikka fat-washé au bœuf de wagyu Kagoshima, vermouth Sakura,
umeshu Nigori, solution saline de dashi, huile de shiso vert et de citronnelle.

Accompagné d'un tataki de bœuf de Kagoshima, sel d'Okinawa au shiso vert.

FROM BALI WITH LOVE | 20€FROM BALI WITH LOVE | 20€FROM BALI WITH LOVE | 20€
Vodka infusée à la coriandre, liqueur de pandan, chlorophylle de basilic thaï, jus deVodka infusée à la coriandre, liqueur de pandan, chlorophylle de basilic thaï, jus de

sudachi, saké pétillant, bitter thaï.sudachi, saké pétillant, bitter thaï.  
Accompagné de son caviar de yuzu.Accompagné de son caviar de yuzu.

Vodka infusée à la coriandre, liqueur de pandan, chlorophylle de basilic thaï, jus de
sudachi, saké pétillant, bitter thaï. 

Accompagné de son caviar de yuzu.



C o c k t a i l s  S i g n a t u r e sC o c k t a i l s  S i g n a t u r e sC o c k t a i l s  S i g n a t u r e s

LA MÉMOIRE D'UNE GEISHALA MÉMOIRE D'UNE GEISHA    | 20€| 20€LA MÉMOIRE D'UNE GEISHA  | 20€
Gin, saké, perles de jasmin, sakura, pêche blanche, goyave rose, aloe vera, yuzu,Gin, saké, perles de jasmin, sakura, pêche blanche, goyave rose, aloe vera, yuzu,

verveine fraîche, bitter japonaisverveine fraîche, bitter japonais

Accompagné de son caviar de yuzu.Accompagné de son caviar de yuzu.

Gin, saké, perles de jasmin, sakura, pêche blanche, goyave rose, aloe vera, yuzu,
verveine fraîche, bitter japonais

Accompagné de son caviar de yuzu.

KYOSHU | 20€KYOSHU | 20€KYOSHU | 20€
Gin floral, liqueur de yuzu, bergamote, fleur de sureau, citronnelle, fleur d'oranger,Gin floral, liqueur de yuzu, bergamote, fleur de sureau, citronnelle, fleur d'oranger,

orgeat de sésame, crème de coco, citron noir.orgeat de sésame, crème de coco, citron noir.

Accompagné de son caviar de yuzu.Accompagné de son caviar de yuzu.

Gin floral, liqueur de yuzu, bergamote, fleur de sureau, citronnelle, fleur d'oranger,
orgeat de sésame, crème de coco, citron noir.

Accompagné de son caviar de yuzu.

ORIGAMIORIGAMI    | 20€| 20€ORIGAMI  | 20€
Rhum Ryoma, rhum overproof, liqueur de matcha, sirop de riz toasté, cordial deRhum Ryoma, rhum overproof, liqueur de matcha, sirop de riz toasté, cordial de

kumquat, eau de coco infusée à la feuille de kaffir,kumquat, eau de coco infusée à la feuille de kaffir,    teinture de main de Bouddha.teinture de main de Bouddha.

Accompagné de son caviar de yuzu.Accompagné de son caviar de yuzu.

Rhum Ryoma, rhum overproof, liqueur de matcha, sirop de riz toasté, cordial de
kumquat, eau de coco infusée à la feuille de kaffir,  teinture de main de Bouddha.

Accompagné de son caviar de yuzu.



Déclinaisons de Spritz Déclinaisons de Sour Déclinaisons de Mule

Yuzu Spritz
Umeshu Spritz
Sakura Spritz
Matcha Spritz

Açaï Spritz
Hibiscus Spritz

Yuzu Mule
Umeshu Mule
Sakura Mule
Matcha Mule

Açaï Mule
Hibiscus Mule

Yuzu Sour
Umeshu Sour
Sakura Sour
Matcha Sour

Açaï Sour
Hibiscus Sour

Coco légère, aloe vera, cordial de kumquat, thé Genmaïcha, sudachiCoco légère, aloe vera, cordial de kumquat, thé Genmaïcha, sudachiCoco légère, aloe vera, cordial de kumquat, thé Genmaïcha, sudachi

YUZU - Agrume, SAKURA - floral, MATCHA - herbacéYUZU - Agrume, SAKURA - floral, MATCHA - herbacéYUZU - Agrume, SAKURA - floral, MATCHA - herbacé

HIBISCUS - floral, acidulé, BAIE D’AÇAÏ - fruits noirs, gourmand, HIBISCUS - floral, acidulé, BAIE D’AÇAÏ - fruits noirs, gourmand, UMESHUUMESHU

(liqueur de prune) - gourmand, amandé(liqueur de prune) - gourmand, amandé

HIBISCUS - floral, acidulé, BAIE D’AÇAÏ - fruits noirs, gourmand, UMESHU

(liqueur de prune) - gourmand, amandé

Profi l  Aromatique:Profi l  Aromatique:Profi l  Aromatique:

Mo c k t a i lMo c k t a i lMo c k t a i l
TSUKI | 15€TSUKI | 15€TSUKI | 15€

N o s  T e q u i l a sN o s  T e q u i l a s

&  M e z c a l s&  M e z c a l s

N o s  T e q u i l a s
&  M e z c a l s

Setouchi AmanatsuSetouchi Amanatsu

Setouchi LemonSetouchi Lemon  
YuzuginYuzugin  
Saneha LuminousSaneha Luminous

Etsu Pacific Ocean WaterEtsu Pacific Ocean Water

Etsu SakuraEtsu Sakura  
Etsu Double OrangeEtsu Double Orange  
Etsu Double YuzuEtsu Double Yuzu  
ProceraProcera

Ahoy GinAhoy Gin  
Roku SakuraRoku Sakura

Ki No Bi DryKi No Bi Dry

Setouchi Amanatsu
Setouchi Lemon 
Yuzugin 
Saneha Luminous
Etsu Pacific Ocean Water
Etsu Sakura 
Etsu Double Orange 
Etsu Double Yuzu 
Procera
Ahoy Gin 
Roku Sakura
Ki No Bi Dry

N o s  G i n sN o s  G i n sN o s  G i n s ( 4 c l )( 4 c l )( 4 c l )

( 4 c l )( 4 c l )( 4 c l )

( 4 c l )( 4 c l )( 4 c l )

N o s  V o d k a sN o s  V o d k a s   N o s  V o d k a s  
Haku VodkaHaku Vodka

Eiko VodkaEiko Vodka

Haku Vodka
Eiko Vodka

Clase Azul PlataClase Azul Plata
Clase Azul ReposadoClase Azul Reposado

Clase Azul AñejoClase Azul Añejo

Adicción MezcalAdicción Mezcal

Clase Azul Plata
Clase Azul Reposado
Clase Azul Añejo
Adicción Mezcal

14€14€

12€12€

22€22€

12€12€

15€15€

12€12€

12€12€

12€12€

25€25€

10€10€

12€12€

15€15€

14€
12€
22€
12€
15€
12€
12€
12€
25€
10€
12€
15€

11€11€
11€11€
11€
11€

35€35€

55€55€

150150€€
45€45€

35€
55€

150€
45€

(Japon)(Japon)(Japon)

(Japon)(Japon)(Japon)

(Mexique)(Mexique)(Mexique)

(Japon)(Japon)(Japon)

(Japon)(Japon)(Japon)

(Mexique)(Mexique)(Mexique)

(Mexique)(Mexique)(Mexique)

(Mexique)(Mexique)(Mexique)

(Japon)(Japon)(Japon)

(Thaïlande)(Thaïlande)(Thaïlande)

(Japon)(Japon)(Japon)
(Japon)(Japon)(Japon)

(Japon)(Japon)(Japon)

(Japon)(Japon)(Japon)

(Kenya)(Kenya)(Kenya)

(France)(France)(France)

(Japon)(Japon)(Japon)

(Japon)(Japon)(Japon)

NOS COCKTAILS CLASSIQUES FUSIONNOS COCKTAILS CLASSIQUES FUSION    | 15€| 15€NOS COCKTAILS CLASSIQUES FUSION  | 15€
Afin de prolonger l’expérience, nous vous conseillons en page suivantes plusieursAfin de prolonger l’expérience, nous vous conseillons en page suivantes plusieurs

déclinaisons de cocktails classiques réiventés avec plusieurs profils aromatiquesdéclinaisons de cocktails classiques réiventés avec plusieurs profils aromatiques

soigneusement sélectionnéssoigneusement sélectionnés

Afin de prolonger l’expérience, nous vous conseillons en page suivantes plusieurs

déclinaisons de cocktails classiques réiventés avec plusieurs profils aromatiques

soigneusement sélectionnés



(Seychelles)(Seychelles)(Seychelles)
(Japon)(Japon)(Japon)

Rhums vieux & de dégustation
Takamaka Le Clos Series Napa Laz
Flag Series - 6 ans (2018)
Nines Leaves - 7 ans (2018) Small Batch Armagnac 
Takamaka Le Clos Series ex-pineau (2019) 
Teeda - 21 ans 

N o s  R h u m sN o s  R h u m sN o s  R h u m s ( 4 c l )( 4 c l )( 4 c l )

Rhums traditionnelsRhums traditionnels
Takamaka Extra NoirTakamaka Extra Noir

Kyomi - 12 ansKyomi - 12 ans

Rhums traditionnels
Takamaka Extra Noir
Kyomi - 12 ans

RyomaRyoma

ShakaraShakara

Ryoma
Shakara

114€4€
12€12€

14€
12€

14€14€

16€16€

14€
16€

25€25€

29€29€

40€40€

50€50€

130€130€

25€
29€
40€
50€

130€

(Seychelles)(Seychelles)(Seychelles)

(Japon)(Japon)(Japon)

(Japon)(Japon)(Japon)

(Seychelles)(Seychelles)(Seychelles)

(Thaïlande)(Thaïlande)(Thaïlande)

(Japon)(Japon)(Japon)

(Thaïlande)(Thaïlande)(Thaïlande)

(Japon)(Japon)(Japon)

(Japon)(Japon)(Japon)

Single Malt & Cask
Kavalan Triple Sherry Cask Single Malt
The Matsui Sakura Cask 6 ans Single Malt
Yamazaki Distiller Reserve Single Malt
Hakushu Reserve Single Malt

Blended Whisky
Nikka From the Barrel Blended
Akashi Blended Whisky
Hibiki Harmony Blended Whisky

N o s  W h i s k i e sN o s  W h i s k i e sN o s  W h i s k i e s ( 4 c l )( 4 c l )( 4 c l )

20€20€

40€40€

35€35€

35€35€

15€15€

15€15€

35€35€

20€
40€
35€
35€

15€
15€
35€

(Taïwan)(Taïwan)(Taïwan)

(Japon)(Japon)(Japon)

(Japon)(Japon)(Japon)

(Japon)(Japon)(Japon)

(Japon)(Japon)(Japon)

N o s  B i è r e sN o s  B i è r e sN o s  B i è r e s

PressionsPressions

Bière des Îles d'OrBière des Îles d'Or Hyères Blonde (5°) Hyères Blonde (5°)

25 cl - 6€25 cl - 6€

Bouteille (33 cl )Bouteille (33 cl )
Kirin Ichiban (5°)Kirin Ichiban (5°)  

Pressions
Bière des Îles d'Or Hyères Blonde (5°)

25 cl - 6€

Bouteille (33 cl )
Kirin Ichiban (5°) 

Sans AlcoolSans Alcool    (33 cl / 0° )(33 cl / 0° )
Bière des Îles d’or Bière des Îles d’or – Cu Nu (0°)– Cu Nu (0°)  
Corona CeroCorona Cero  

Sans Alcool  (33 cl / 0° )
Bière des Îles d’or – Cu Nu (0°) 
Corona Cero 

SupplémentSupplément

  Sirop - 1€Sirop - 1€
Supplément

 Sirop - 1€50 cl50 cl    - 12€- 12€50 cl  - 12€ Picon - 2€Picon - 2€Picon - 2€

9€9€9€ 9€9€
9€9€
9€
9€



P R E M I È R E S  E N V I E SP R E M I È R E S  E N V I E SP R E M I È R E S  E N V I E S

N I G I R I S  &  C R U D O SN I G I R I S  &  C R U D O SN I G I R I S  &  C R U D O S

Edamame, sel ou piment | 8€Edamame, sel ou piment | 8€Edamame, sel ou piment | 8€

Nigiri de thon rouge (2 pièces) | 14€Nigiri de thon rouge (2 pièces) | 14€Nigiri de thon rouge (2 pièces) | 14€

Salade de wakaméSalade de wakamé    | 16€| 16€Salade de wakamé  | 16€

Thon croustillant, mayonnaise épicée | 18€Thon croustillant, mayonnaise épicée | 18€Thon croustillant, mayonnaise épicée | 18€

Jeunes pousses d'épinards & miso | 8€Jeunes pousses d'épinards & miso | 8€Jeunes pousses d'épinards & miso | 8€

Nigiri de loup (2 pièces) | 16€Nigiri de loup (2 pièces) | 16€Nigiri de loup (2 pièces) | 16€

Salade de KaleSalade de Kale    | 11€| 11€Salade de Kale  | 11€

Crevettes dynamites Monsieur Yuzu | 18€Crevettes dynamites Monsieur Yuzu | 18€Crevettes dynamites Monsieur Yuzu | 18€

Tempura de haricots verts, avocat & shiso | 9€Tempura de haricots verts, avocat & shiso | 9€Tempura de haricots verts, avocat & shiso | 9€

L E S  S I G N A T U R E SL E S  S I G N A T U R E SL E S  S I G N A T U R E S
Filet de wagyu Kagoshima (100 g) |Filet de wagyu Kagoshima (100 g) |    39€39€Filet de wagyu Kagoshima (100 g) |  39€

Nigiri de gambero rosso (2 pièces)Nigiri de gambero rosso (2 pièces)    | 24€| 24€Nigiri de gambero rosso (2 pièces)  | 24€

Brochette de poulet teriyaki | 18€Brochette de poulet teriyaki | 18€Brochette de poulet teriyaki | 18€

Nigiri de wagyu (2 pièces) | 28€Nigiri de wagyu (2 pièces) | 28€Nigiri de wagyu (2 pièces) | 28€

Black Cod au miso | 32€Black Cod au miso | 32€Black Cod au miso | 32€

Faux-filet de wagyu (100 g) | 42€Faux-filet de wagyu (100 g) | 42€Faux-filet de wagyu (100 g) | 42€

Nigiri de sériole (2 pièces)Nigiri de sériole (2 pièces)    | 14€| 14€Nigiri de sériole (2 pièces)  | 14€

Daurade entière vapeur, gingembre & herbes fraîchesDaurade entière vapeur, gingembre & herbes fraîches    | 69€| 69€Daurade entière vapeur, gingembre & herbes fraîches  | 69€

Tartare de langoustine | 28€Tartare de langoustine | 28€Tartare de langoustine | 28€

Soupe Tom Yum | 28€Soupe Tom Yum | 28€Soupe Tom Yum | 28€

Tartare de wagyu, parmesan & truffeTartare de wagyu, parmesan & truffe    | 26€| 26€Tartare de wagyu, parmesan & truffe  | 26€

Sériole, misho & cocoSériole, misho & coco      | 28€| 28€Sériole, misho & coco   | 28€

Supplément caviar  Petrossian (5g) | 20€ 

Caviar Ossetra Royal – Maison Petrossian
30 g _79€      50 g _105€



S I D E SS I D E SS I D E S
Riz sauté, oeuf | 14€Riz sauté, oeuf | 14€

Légumes sautés au wok | 14€Légumes sautés au wok | 14€

Riz sauté, oeuf | 14€

Légumes sautés au wok | 14€

Maïs grillé au beurre de yuzu | 16€Maïs grillé au beurre de yuzu | 16€

Brochettes de shiitakés laquées | 14€Brochettes de shiitakés laquées | 14€

Maïs grillé au beurre de yuzu | 16€

Brochettes de shiitakés laquées | 14€

Thé vert parfumé Fleur de GeishaThé vert parfumé Fleur de Geisha

Thé vert Sencha Ariake bioThé vert Sencha Ariake bio

Thé vert Perles de Jasmin Grand CruThé vert Perles de Jasmin Grand Cru

Thé noir Wakousha Isagawa Grand CruThé noir Wakousha Isagawa Grand Cru

Matcha impérial bioMatcha impérial bio

Thé vert parfumé Fleur de Geisha
Thé vert Sencha Ariake bio

Thé vert Perles de Jasmin Grand Cru
Thé noir Wakousha Isagawa Grand Cru

Matcha impérial bio

AngelusAngelus : Tilleul, oranger doux, camomille, lavande. : Tilleul, oranger doux, camomille, lavande.

RéfectoireRéfectoire : Verveine, camomille, pomme sauvage, menthe poivrée. : Verveine, camomille, pomme sauvage, menthe poivrée.

Angelus : Tilleul, oranger doux, camomille, lavande.
Réfectoire : Verveine, camomille, pomme sauvage, menthe poivrée.

Evian plate (75 cl)Evian plate (75 cl)
Badoit pétillante (75 cl)Badoit pétillante (75 cl)
Perrier (33 cl)Perrier (33 cl)

BE WTR - Eau FiltréeBE WTR - Eau Filtrée

Plate ou PétillantePlate ou Pétillante

Evian plate (75 cl)
Badoit pétillante (75 cl)
Perrier (33 cl)

BE WTR - Eau Filtrée
Plate ou Pétillante

EspressoEspresso

Double espressoDouble espresso  
Café allongéCafé allongé

NoisetteNoisette

Grand crèmeGrand crème

CappuccinoCappuccino  

Espresso
Double espresso 
Café allongé
Noisette
Grand crème
Cappuccino 

Café frappéCafé frappé

Iced Flat WhiteIced Flat White  
Iced LatteIced Latte

FrappuccinoFrappuccino  
AffogatoAffogato

Matcha LatteMatcha Latte

Café frappé
Iced Flat White 
Iced Latte
Frappuccino 
Affogato
Matcha Latte

9€9€
9€9€
5€5€

9€
9€
5€

3€3€
5€5€

3,50€3,50€

3,50€3,50€

4€4€
5€5€

3€
5€

3,50€
3,50€

4€
5€

6€6€
5€5€
5€5€
5€5€
5€5€
5€5€

6€
5€
5€
5€
5€
5€5€5€5€

CAFÉS PIHACAFÉS PIHACAFÉS PIHA CAFÉS GLACÉSCAFÉS GLACÉSCAFÉS GLACÉSLES EAUXLES EAUXLES EAUX

NOS THÉS, INFUSIONS & MATCHA | 8€NOS THÉS, INFUSIONS & MATCHA | 8€NOS THÉS, INFUSIONS & MATCHA | 8€

INFUSIONS DES PÈRES CHARTREUX | 8€INFUSIONS DES PÈRES CHARTREUX | 8€INFUSIONS DES PÈRES CHARTREUX | 8€

L E S  S W E E T SL E S  S W E E T SL E S  S W E E T S
SundaeSundae    | 14€| 14€Sundae  | 14€

Mangue, tapioca & lait de cocoMangue, tapioca & lait de coco    | 14€| 14€Mangue, tapioca & lait de coco  | 14€
Fruits coupés de saison | 16€Fruits coupés de saison | 16€Fruits coupés de saison | 16€

Fruits givrés | 11€Fruits givrés | 11€Fruits givrés | 11€

caramel miso

coco, cacahuètes, matcha

yuzu



LES ROSÉSLES ROSÉSLES ROSÉS

CHÂTEAU DE BRÉGANÇON “CUVÉE ISAURE”CHÂTEAU DE BRÉGANÇON “CUVÉE ISAURE”CHÂTEAU DE BRÉGANÇON “CUVÉE ISAURE” 10€10€10€20252025  2025 

Côtes de Provence — Rosé de Provence élégant, aux notes d'agrumes et de fruitsCôtes de Provence — Rosé de Provence élégant, aux notes d'agrumes et de fruits

rouges frais.rouges frais.

Côtes de Provence — Rosé de Provence élégant, aux notes d'agrumes et de fruits
rouges frais.

CHAMPAGNECHAMPAGNECHAMPAGNE

COQUARD BOUR BLANC DE BLANCSCOQUARD BOUR BLANC DE BLANCSCOQUARD BOUR BLANC DE BLANCS 16€16€16€

Blanc de Blancs — Champagne fin et minéral, aux délicates notes d'agrumes.Blanc de Blancs — Champagne fin et minéral, aux délicates notes d'agrumes.Blanc de Blancs — Champagne fin et minéral, aux délicates notes d'agrumes.

LES BLANCSLES BLANCSLES BLANCS

CHÂTEAU DE BRÉGANÇON “RÉSERVE”CHÂTEAU DE BRÉGANÇON “RÉSERVE”CHÂTEAU DE BRÉGANÇON “RÉSERVE” 10€10€10€202520252025

Côtes de Provence — Blanc frais et minéral, aux arômes de fleurs blanches et deCôtes de Provence — Blanc frais et minéral, aux arômes de fleurs blanches et de

citron.citron.

Côtes de Provence — Blanc frais et minéral, aux arômes de fleurs blanches et de
citron.

DOMAINE SYLVAIN PATAILLEDOMAINE SYLVAIN PATAILLEDOMAINE SYLVAIN PATAILLE 10€10€10€202220222022

  Bourgogne Aligoté — Blanc vif et élégant, porté par une belle fraîcheur et uneBourgogne Aligoté — Blanc vif et élégant, porté par une belle fraîcheur et une

longue finale saline.longue finale saline.

 Bourgogne Aligoté — Blanc vif et élégant, porté par une belle fraîcheur et une
longue finale saline.

DOMAINE WILLIAM FÈVREDOMAINE WILLIAM FÈVREDOMAINE WILLIAM FÈVRE 14€14€14€202420242024

Chablis — Pur et minéral, aux arômes d'agrumes et de fleurs blanches.Chablis — Pur et minéral, aux arômes d'agrumes et de fleurs blanches.Chablis — Pur et minéral, aux arômes d'agrumes et de fleurs blanches.

PAUL JABOULET AÎNÉPAUL JABOULET AÎNÉ    “MULE BLANCHE”“MULE BLANCHE”PAUL JABOULET AÎNÉ  “MULE BLANCHE” 14€14€14€202420242024

Crozes-Hermitage — Blanc ample et aromatique, aux notes de pêche et d'épicesCrozes-Hermitage — Blanc ample et aromatique, aux notes de pêche et d'épices

douces.douces.

Crozes-Hermitage — Blanc ample et aromatique, aux notes de pêche et d'épices
douces.

DOMAINE FABIEN COCHEDOMAINE FABIEN COCHEDOMAINE FABIEN COCHE 20€20€20€202020202020

Meursault — Grand Chardonnay de Bourgogne, riche, beurré et d'uneMeursault — Grand Chardonnay de Bourgogne, riche, beurré et d'une

remarquable finesse.remarquable finesse.

Meursault — Grand Chardonnay de Bourgogne, riche, beurré et d'une
remarquable finesse.

N O S  V I N S  A U  V E R R E  ( 1 5  c l )N O S  V I N S  A U  V E R R E  ( 1 5  c l )N O S  V I N S  A U  V E R R E  ( 1 5  c l )



N O S  V I N S  A U  V E R R E  ( 1 5  c l )N O S  V I N S  A U  V E R R E  ( 1 5  c l )N O S  V I N S  A U  V E R R E  ( 1 5  c l )

LES ROUGESLES ROUGESLES ROUGES

CHÂTEAU DE BRÉGANÇON “RÉSERVE”CHÂTEAU DE BRÉGANÇON “RÉSERVE”CHÂTEAU DE BRÉGANÇON “RÉSERVE” 10€10€10€202420242024

Côtes de Provence — Rouge souple et fruité, aux tanins délicats.Côtes de Provence — Rouge souple et fruité, aux tanins délicats.Côtes de Provence — Rouge souple et fruité, aux tanins délicats.

DOMAINE FAIVELEYDOMAINE FAIVELEYDOMAINE FAIVELEY 14€14€14€202220222022

Bourgogne — Pinot Noir élégant, aux arômes de cerise et de petits fruits rouges.Bourgogne — Pinot Noir élégant, aux arômes de cerise et de petits fruits rouges.Bourgogne — Pinot Noir élégant, aux arômes de cerise et de petits fruits rouges.

DOMAINE GEORGES VERNAY “SAINT AGATHE”DOMAINE GEORGES VERNAY “SAINT AGATHE”DOMAINE GEORGES VERNAY “SAINT AGATHE” 14€14€14€202220222022

Collines Rhodaniennes — Syrah fraîche et gourmande, aux notes de fruits noirs etCollines Rhodaniennes — Syrah fraîche et gourmande, aux notes de fruits noirs et

de violette.de violette.

Collines Rhodaniennes — Syrah fraîche et gourmande, aux notes de fruits noirs et
de violette.

DOMAINE AGNÈS PAQUETDOMAINE AGNÈS PAQUETDOMAINE AGNÈS PAQUET 18€18€18€202220222022

Auxey-Duresses — Pinot Noir raffiné, offrant finesse, fraîcheur et fruits rougesAuxey-Duresses — Pinot Noir raffiné, offrant finesse, fraîcheur et fruits rouges

croquants.croquants.

Auxey-Duresses — Pinot Noir raffiné, offrant finesse, fraîcheur et fruits rouges
croquants.

DOMAINE DU GROS' NORÉ “CUVÉE ANTOINETTE”DOMAINE DU GROS' NORÉ “CUVÉE ANTOINETTE”DOMAINE DU GROS' NORÉ “CUVÉE ANTOINETTE” 20€20€20€201720172017

Bandol — Bandol profond et puissant, aux arômes de fruits noirs et de garrigue.Bandol — Bandol profond et puissant, aux arômes de fruits noirs et de garrigue.Bandol — Bandol profond et puissant, aux arômes de fruits noirs et de garrigue.

BEAUX FRÈRES PINOT NOIRBEAUX FRÈRES PINOT NOIRBEAUX FRÈRES PINOT NOIR 20€20€20€202220222022

Willamette Valley — Pinot Noir d'Oregon d'une grande élégance, aux notes deWillamette Valley — Pinot Noir d'Oregon d'une grande élégance, aux notes de

cerise noire et d'épices.cerise noire et d'épices.

Willamette Valley — Pinot Noir d'Oregon d'une grande élégance, aux notes de
cerise noire et d'épices.



NOTRE SÉLECTION DE VINS BLANCS (75 cl)NOTRE SÉLECTION DE VINS BLANCS (75 cl)NOTRE SÉLECTION DE VINS BLANCS (75 cl)

AUXEY-DURESSESAUXEY-DURESSESAUXEY-DURESSES
DOMAINE AGNÈS PAQUETDOMAINE AGNÈS PAQUET  DOMAINE AGNÈS PAQUET 65€65€65€202320232023

Un Bourgogne raffiné, aux notes de fruits mûrs et de noisette.Un Bourgogne raffiné, aux notes de fruits mûrs et de noisette.Un Bourgogne raffiné, aux notes de fruits mûrs et de noisette.

CHABLISCHABLISCHABLIS
DOMAINE WILLIAM FÈVREDOMAINE WILLIAM FÈVRE  DOMAINE WILLIAM FÈVRE 55€55€55€202420242024

Un Chablis pur et minéral, aux arômes d'agrumes et de fleurs blanches.Un Chablis pur et minéral, aux arômes d'agrumes et de fleurs blanches.Un Chablis pur et minéral, aux arômes d'agrumes et de fleurs blanches.

CHASSAGNE-MONTRACHETCHASSAGNE-MONTRACHETCHASSAGNE-MONTRACHET
  DOMAINE DE LA VOUGERAIE “1ER CRU MORGEOT »DOMAINE DE LA VOUGERAIE “1ER CRU MORGEOT » DOMAINE DE LA VOUGERAIE “1ER CRU MORGEOT » 195€195€195€202320232023

  Clos de la Chapelle » — Un Premier Cru d'une grande richesse, entre finesse et minéralité.Clos de la Chapelle » — Un Premier Cru d'une grande richesse, entre finesse et minéralité. Clos de la Chapelle » — Un Premier Cru d'une grande richesse, entre finesse et minéralité.

CHEVALIER-MONTRACHETCHEVALIER-MONTRACHETCHEVALIER-MONTRACHET
DOMAINE BOUCHARD PÈRE & FILS – GRAND CRUDOMAINE BOUCHARD PÈRE & FILS – GRAND CRUDOMAINE BOUCHARD PÈRE & FILS – GRAND CRU 1050€1050€1050€202220222022

Un Chardonnay d'exception, d'une rare profondeur et d'une longueur remarquable.Un Chardonnay d'exception, d'une rare profondeur et d'une longueur remarquable.Un Chardonnay d'exception, d'une rare profondeur et d'une longueur remarquable.

MOREY-SAINT-DENISMOREY-SAINT-DENISMOREY-SAINT-DENIS
DOMAINE DUJAC “DOMAINE DUJAC “    1ER CRU MONTS LUISANTS”1ER CRU MONTS LUISANTS”DOMAINE DUJAC “  1ER CRU MONTS LUISANTS” 395€395€395€202020202020

Une cuvée rare, d'une grande complexité et d'une remarquable élégance.Une cuvée rare, d'une grande complexité et d'une remarquable élégance.Une cuvée rare, d'une grande complexité et d'une remarquable élégance.

SAINT-VÉRANSAINT-VÉRANSAINT-VÉRAN
DOMAINE LA SOUFRANDIÈRE « BONNODE »DOMAINE LA SOUFRANDIÈRE « BONNODE »  DOMAINE LA SOUFRANDIÈRE « BONNODE » 70€70€70€202420242024

Zen - pureté et minéralité. Élevage inox pour une expression précise et lumineuseZen - pureté et minéralité. Élevage inox pour une expression précise et lumineuse

du Chardonnay.du Chardonnay.

Ovoïde - Élevage en cuve ovoïde offrant une texture soyeuse, une belle ampleurOvoïde - Élevage en cuve ovoïde offrant une texture soyeuse, une belle ampleur

et une finale délicatement salineet une finale délicatement saline

Zen - pureté et minéralité. Élevage inox pour une expression précise et lumineuse
du Chardonnay.
Ovoïde - Élevage en cuve ovoïde offrant une texture soyeuse, une belle ampleur
et une finale délicatement saline

PULIGNY-MONTRACHETPULIGNY-MONTRACHETPULIGNY-MONTRACHET
DOMAINE FAIVELEY “ 1ER CRU LES REFERTS”DOMAINE FAIVELEY “ 1ER CRU LES REFERTS”DOMAINE FAIVELEY “ 1ER CRU LES REFERTS” 270€270€270€202020202020

Un Premier Cru d'une grande précision, élégant et intensément minéral.Un Premier Cru d'une grande précision, élégant et intensément minéral.Un Premier Cru d'une grande précision, élégant et intensément minéral.

VOUGEOTVOUGEOTVOUGEOT
  DOMAINE DE LA VOUGERAIE “DOMAINE DE LA VOUGERAIE “    1ER1ER    CRU LE CLOS BLANC”CRU LE CLOS BLANC”   DOMAINE DE LA VOUGERAIE “  1ER  CRU LE CLOS BLANC” 240€240€240€202020202020

Un grand vin de Bourgogne, alliant richesse, finesse et exceptionnelle longueur.Un grand vin de Bourgogne, alliant richesse, finesse et exceptionnelle longueur.Un grand vin de Bourgogne, alliant richesse, finesse et exceptionnelle longueur.

MEURSAULTMEURSAULTMEURSAULT
DOMAINE T & P MATROTDOMAINE T & P MATROTDOMAINE T & P MATROT 110€110€110€202420242024

Un Meursault élégant, aux notes de beurre frais et de fruits blancs.Un Meursault élégant, aux notes de beurre frais et de fruits blancs.Un Meursault élégant, aux notes de beurre frais et de fruits blancs.
  DOMAINE T & P MATROT “1ER CRU LES CHARMES”DOMAINE T & P MATROT “1ER CRU LES CHARMES”   DOMAINE T & P MATROT “1ER CRU LES CHARMES” 190€190€190€202220222022

Un Premier Cru généreux, riche et parfaitement équilibré.Un Premier Cru généreux, riche et parfaitement équilibré.Un Premier Cru généreux, riche et parfaitement équilibré.



NOTRE SÉLECTION DE VINS ROUGES (75 cl)NOTRE SÉLECTION DE VINS ROUGES (75 cl)NOTRE SÉLECTION DE VINS ROUGES (75 cl)

CORNASCORNASCORNAS
DOMAINE LES ALEXANDRINSDOMAINE LES ALEXANDRINSDOMAINE LES ALEXANDRINS 75€75€75€202320232023

Un Syrah puissant et racé, aux tanins soyeux et aux notes de fruits noirs.Un Syrah puissant et racé, aux tanins soyeux et aux notes de fruits noirs.Un Syrah puissant et racé, aux tanins soyeux et aux notes de fruits noirs.

DOMAINE LAURENT COMBIER “CAP NORD”DOMAINE LAURENT COMBIER “CAP NORD”DOMAINE LAURENT COMBIER “CAP NORD” 90€90€90€202220222022
Une cuvée expressive, ample et intensément aromatique.Une cuvée expressive, ample et intensément aromatique.Une cuvée expressive, ample et intensément aromatique.

DOMAINE LAURENT COMBIER “CLOS DES GRIVES”DOMAINE LAURENT COMBIER “CLOS DES GRIVES”DOMAINE LAURENT COMBIER “CLOS DES GRIVES” 120€120€120€202020202020
Grande cuvée, alliant puissance, précision et belle minéralité.Grande cuvée, alliant puissance, précision et belle minéralité.Grande cuvée, alliant puissance, précision et belle minéralité.

CROZES-HERMITAGECROZES-HERMITAGECROZES-HERMITAGE

DOMAINE ALAIN GRAILLOT “LA GUIRAUDE”DOMAINE ALAIN GRAILLOT “LA GUIRAUDE”DOMAINE ALAIN GRAILLOT “LA GUIRAUDE” 125€125€125€202220222022
Cuvée de caractère, profonde, complexe et d'une remarquable élégance.Cuvée de caractère, profonde, complexe et d'une remarquable élégance.Cuvée de caractère, profonde, complexe et d'une remarquable élégance.

DOMAINE LAURENT COMBIERDOMAINE LAURENT COMBIER  DOMAINE LAURENT COMBIER 70€70€70€202220222022
Un vin gourmand, aux arômes de fruits mûrs et d'épices douces.Un vin gourmand, aux arômes de fruits mûrs et d'épices douces.Un vin gourmand, aux arômes de fruits mûrs et d'épices douces.

SAINT-JOSEPHSAINT-JOSEPHSAINT-JOSEPH
DOMAINE LAURENT COMBIERDOMAINE LAURENT COMBIERDOMAINE LAURENT COMBIER 60€60€60€202320232023

Syrah élégante, aux notes de fruits noirs, de violette et de poivre.Syrah élégante, aux notes de fruits noirs, de violette et de poivre.Syrah élégante, aux notes de fruits noirs, de violette et de poivre.
DOMAINE GANGLOFFDOMAINE GANGLOFFDOMAINE GANGLOFF 135€135€135€202220222022

Une cuvée d'une grande finesse, mêlant richesse, minéralité et longueur.Une cuvée d'une grande finesse, mêlant richesse, minéralité et longueur.Une cuvée d'une grande finesse, mêlant richesse, minéralité et longueur.

CÔTE-RÔTIECÔTE-RÔTIECÔTE-RÔTIE
DOMAINE GANGLOFF “LA BARBARINE”DOMAINE GANGLOFF “LA BARBARINE”DOMAINE GANGLOFF “LA BARBARINE” 260€260€260€202220222022

Un Côte-Rôtie emblématique, d'une grande profondeur et d'une rare éléganceUn Côte-Rôtie emblématique, d'une grande profondeur et d'une rare éléganceUn Côte-Rôtie emblématique, d'une grande profondeur et d'une rare élégance
DOMAINE GEORGES VERNAY “MAISON ROUGE”DOMAINE GEORGES VERNAY “MAISON ROUGE”DOMAINE GEORGES VERNAY “MAISON ROUGE” 245€245€245€201920192019

Un Côte-Rôtie de prestige, alliant finesse, puissance et équilibre.Un Côte-Rôtie de prestige, alliant finesse, puissance et équilibre.Un Côte-Rôtie de prestige, alliant finesse, puissance et équilibre.

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPECHÂTEAUNEUF-DU-PAPECHÂTEAUNEUF-DU-PAPE
CHÂTEAU DE BEAUCASTELCHÂTEAU DE BEAUCASTELCHÂTEAU DE BEAUCASTEL 175€175€175€202320232023

Un grand classique de la vallée du Rhône, ample, complexe et généreux.Un grand classique de la vallée du Rhône, ample, complexe et généreux.Un grand classique de la vallée du Rhône, ample, complexe et généreux.
CHÂTEAU RAYASCHÂTEAU RAYASCHÂTEAU RAYAS 750€750€750€201420142014

Un vin mythique, d'une finesse exceptionnelle et d'une profondeur remarquable.Un vin mythique, d'une finesse exceptionnelle et d'une profondeur remarquable.Un vin mythique, d'une finesse exceptionnelle et d'une profondeur remarquable.

HERMITAGEHERMITAGEHERMITAGE
PAUL JABOULET AÎNÉ “LA CHAPELLE”PAUL JABOULET AÎNÉ “LA CHAPELLE”PAUL JABOULET AÎNÉ “LA CHAPELLE” 440€440€440€202220222022

Une cuvée légendaire, puissante, élégante et taillée pour la garde.Une cuvée légendaire, puissante, élégante et taillée pour la garde.Une cuvée légendaire, puissante, élégante et taillée pour la garde.
DOMAINE JEAN-LOUIS CHAVEDOMAINE JEAN-LOUIS CHAVEDOMAINE JEAN-LOUIS CHAVE 490€490€490€202220222022

L'une des plus grandes références de l'Hermitage, d'une incroyable complexité.L'une des plus grandes références de l'Hermitage, d'une incroyable complexité.L'une des plus grandes références de l'Hermitage, d'une incroyable complexité.



MASUMI SHIRO WHITE (12°) | 10€MASUMI SHIRO WHITE (12°) | 10€MASUMI SHIRO WHITE (12°) | 10€
Japon • Honshū • NaganoJapon • Honshū • Nagano

Crémeux et délicat, aux notes de riz, de coco et de fruits blancs.Crémeux et délicat, aux notes de riz, de coco et de fruits blancs.

Japon • Honshū • Nagano
Crémeux et délicat, aux notes de riz, de coco et de fruits blancs.

HAKUTSURU SAYURI NIGORI (12,5°) | 9€HAKUTSURU SAYURI NIGORI (12,5°) | 9€HAKUTSURU SAYURI NIGORI (12,5°) | 9€

TAKENO SUKUPU (13°) | 9€TAKENO SUKUPU (13°) | 9€TAKENO SUKUPU (13°) | 9€

YUJI (7,3°) | 9€YUJI (7,3°) | 9€YUJI (7,3°) | 9€

MABOROSHINOTAKI CLOUDY SOUR (7°) | 15€MABOROSHINOTAKI CLOUDY SOUR (7°) | 15€MABOROSHINOTAKI CLOUDY SOUR (7°) | 15€

JJapon • Honshū • Hyogoapon • Honshū • Hyogo

Doux et soyeux, aux arômes de lait de rDoux et soyeux, aux arômes de lait de riz et de melon.iz et de melon.

Japon • Honshū • Hyogo
Doux et soyeux, aux arômes de lait de riz et de melon.

Japon • Honshū • KyotoJapon • Honshū • Kyoto

PPur et équilibré, avec une finale fraîcheur et équilibré, avec une finale fraîche et légèrement florale. et légèrement florale.

Japon • Honshū • Kyoto
Pur et équilibré, avec une finale fraîche et légèrement florale.

JJapon • Honshū • Hyogoapon • Honshū • Hyogo

Doux et soyeux, aux arômes de lait de rDoux et soyeux, aux arômes de lait de riz et de melon.iz et de melon.

Japon • Honshū • Hyogo
Doux et soyeux, aux arômes de lait de riz et de melon.

Japon • Honshū • ToyamaJapon • Honshū • Toyama  
BullesBulles fines, fraîcheur citronnée et texture délicatemen fines, fraîcheur citronnée et texture délicatement crémeuse.t crémeuse.

Japon • Honshū • Toyama 
Bulles fines, fraîcheur citronnée et texture délicatement crémeuse.

S A K É S  A U  V E R R E ( 9  c l )S A K É S  A U  V E R R E ( 9  c l )S A K É S  A U  V E R R E ( 9  c l )
Une sélection de sakéUne sélection de sakéss contemporains, accessibles et expressifs. contemporains, accessibles et expressifs.Une sélection de sakés contemporains, accessibles et expressifs.

S A K É S  P R E M I U MS A K É S  P R E M I U MS A K É S  P R E M I U M

OGATA YAMATSUMI (14°) | 150€OGATA YAMATSUMI (14°) | 150€OGATA YAMATSUMI (14°) | 150€
Japon • Honshū • IshikawaJapon • Honshū • Ishikawa

Complexe et profond, aux notes de fruits secs, de céréales et d'umami.Complexe et profond, aux notes de fruits secs, de céréales et d'umami.

Japon • Honshū • Ishikawa
Complexe et profond, aux notes de fruits secs, de céréales et d'umami.

OGATA WATATSUMI (14°) | 150€OGATA WATATSUMI (14°) | 150€OGATA WATATSUMI (14°) | 150€
Japon • Honshū • KyotoJapon • Honshū • Kyoto

ÉlégantÉlégant et structuré, mêlant fruits mûrs, épices douces et structuré, mêlant fruits mûrs, épices douces et longueur saline. et longueur saline.

Japon • Honshū • Kyoto
Élégant et structuré, mêlant fruits mûrs, épices douces et longueur saline.



Nigori Umeshu (12,5°)Nigori Umeshu (12,5°)
Kirakika Sakura (12,5°)Kirakika Sakura (12,5°)  
Masumi Yuzushu (14°)Masumi Yuzushu (14°)
Masumi Umeshu (14°)Masumi Umeshu (14°)
SSea Salt Yuzushu (13°)ea Salt Yuzushu (13°)
La Matcha (13°)La Matcha (13°)  
La Tomato (25°)La Tomato (25°)  
La Yuzu (15°)La Yuzu (15°)

Nigori Umeshu (12,5°)
Kirakika Sakura (12,5°) 
Masumi Yuzushu (14°)
Masumi Umeshu (14°)
Sea Salt Yuzushu (13°)
La Matcha (13°) 
La Tomato (25°) 
La Yuzu (15°)

Ramune – Limonade japonaise (20cl)Ramune – Limonade japonaise (20cl)

Classique ou YuzuClassique ou Yuzu

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro (33 cl)Coca-Cola, Coca-Cola Zéro (33 cl)
Orangina (25 cl)Orangina (25 cl)
Ginger Beer London Essence (20 cl)Ginger Beer London Essence (20 cl)
Pamplemousse Rose London Essence (20 cl)Pamplemousse Rose London Essence (20 cl)

Matcha Tonic (20 cl)Matcha Tonic (20 cl)
Indian, Spicy, Floral, MediterraneanIndian, Spicy, Floral, Mediterranean

Ramune – Limonade japonaise (20cl)
Classique ou Yuzu

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro (33 cl)
Orangina (25 cl)
Ginger Beer London Essence (20 cl)
Pamplemousse Rose London Essence (20 cl)

Matcha Tonic (20 cl)
Indian, Spicy, Floral, Mediterranean

Jus Alain Milliat (20cl)Jus Alain Milliat (20cl)

TomTomate rougeate rouge

Ananas VictoriaAnanas Victoria
Fraise SenganaFraise Sengana

Abricot BergeronAbricot Bergeron

Pêche de vignePêche de vigne

Framboise MeckerFramboise Mecker

Pomme ReinettePomme Reinette

Jus Alain Milliat (20cl)
Tomate rouge
Ananas Victoria
Fraise Sengana
Abricot Bergeron
Pêche de vigne
Framboise Mecker
Pomme Reinette

( 6 c l )( 6 c l )( 6 c l )

Shochu Yanagita Mizunara (41°)Shochu Yanagita Mizunara (41°)

Shochu Yamada Ichiban Bashi (30°)Shochu Yamada Ichiban Bashi (30°)
Komachi Bitter Yuzu (12,3°)Komachi Bitter Yuzu (12,3°)

Tous nos apéritifs, liqueurs & amers douxTous nos apéritifs, liqueurs & amers doux
viennent du Japonviennent du Japon

Shochu Yanagita Mizunara (41°)
Shochu Yamada Ichiban Bashi (30°)
Komachi Bitter Yuzu (12,3°)

Tous nos apéritifs, liqueurs & amers doux
viennent du Japon

18€18€

18€18€

12€12€

12€12€

12€12€

14€14€

12€12€

13€13€

18€
18€
12€
12€
12€
14€
12€
13€

6€6€6€7€7€7€

11€11€
11€11€
12€12€

11€
11€
12€

N o s  L i q u e u r sN o s  L i q u e u r sN o s  L i q u e u r s

N o s  S o f t sN o s  S o f t sN o s  S o f t sJ u s  d e  F r u i t sJ u s  d e  F r u i t sJ u s  d e  F r u i t s

N o s  A p é r i t i f sN o s  A p é r i t i f s
&  A m e r s  D o u x&  A m e r s  D o u x
N o s  A p é r i t i f s
&  A m e r s  D o u x( 6 c l )( 6 c l )( 6 c l )

S A K É S  À  L A  B O U T E I L L ES A K É S  À  L A  B O U T E I L L ES A K É S  À  L A  B O U T E I L L E

Yuji (72 cl)Yuji (72 cl)
Takeno Sukupu (72 cl)Takeno Sukupu (72 cl)
Masumi Shiro White (72 cl)Masumi Shiro White (72 cl)
Maboroshinotaki Cloudy Sour (50 cl)Maboroshinotaki Cloudy Sour (50 cl)

Yuji (72 cl)
Takeno Sukupu (72 cl)
Masumi Shiro White (72 cl)
Maboroshinotaki Cloudy Sour (50 cl)

49€49€

5555€€
65€65€

60€60€

49€
55€
65€
60€



38 Rue de la Vue des Îles, 83230 Bormes-les-Mimosas,
élu Village Préféré des Français en 2026

04 28 70 87 08 | lemirage-hotel.com | @hotel.le.mirage | 

https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x12c92d8e35e9e9f9:0xef7e08ce0e4f0776?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/search?client=safari&rls=en&q=hotel+le+mirage&ie=UTF-8&oe=UTF-8
https://www.instagram.com/hotel.le.mirage/
https://www.instagram.com/hotel.le.mirage/

	Yuzu
	Prenez le temps. Savourez. Partagez.
	Cocktails Signatures
	MONSIEUR YUZU | 20€
	WAGYU | 25€
	FROM BALI WITH LOVE | 20€

	Cocktails Signatures
	LA MÉMOIRE D'UNE GEISHA  | 20€
	KYOSHU | 20€
	ORIGAMI  | 20€
	NOS COCKTAILS CLASSIQUES FUSION  | 15€
	Afin de prolonger l’expérience, nous vous conseillons en page suivantes plusieurs déclinaisons de cocktails classiques réiventés avec plusieurs profils aromatiques soigneusement sélectionnés
	Déclinaisons de Spritz
	Yuzu Spritz Umeshu Spritz Sakura Spritz Matcha Spritz Açaï Spritz Hibiscus Spritz

	Déclinaisons de Sour
	Déclinaisons de Mule
	Yuzu Mule Umeshu Mule Sakura Mule Matcha Mule Açaï Mule Hibiscus Mule
	Yuzu Sour Umeshu Sour Sakura Sour Matcha Sour Açaï Sour Hibiscus Sour

	Profil Aromatique:
	YUZU - Agrume, SAKURA - floral, MATCHA - herbacé
	HIBISCUS - floral, acidulé, BAIE D’AÇAÏ - fruits noirs, gourmand, UMESHU (liqueur de prune) - gourmand, amandé



	Mocktail
	TSUKI | 15€
	Coco légère, aloe vera, cordial de kumquat, thé Genmaïcha, sudachi


	Nos Gins
	14€ 12€ 22€ 12€ 15€ 12€ 12€ 12€ 25€ 10€ 12€ 15€
	Setouchi Amanatsu Setouchi Lemon  Yuzugin  Saneha Luminous Etsu Pacific Ocean Water Etsu Sakura  Etsu Double Orange  Etsu Double Yuzu  Procera Ahoy Gin  Roku Sakura Ki No Bi Dry

	Nos Vodkas
	11€ 11€
	Haku Vodka Eiko Vodka

	Nos Tequilas & Mezcals
	35€ 55€ 150€ 45€
	Clase Azul Plata Clase Azul Reposado Clase Azul Añejo Adicción Mezcal

	Nos Rhums
	14€ 12€
	Rhums traditionnels Takamaka Extra Noir Kyomi - 12 ans
	14€ 16€
	Ryoma Shakara
	Rhums vieux & de dégustation Takamaka Le Clos Series Napa Laz Flag Series - 6 ans (2018) Nines Leaves - 7 ans (2018) Small Batch Armagnac  Takamaka Le Clos Series ex-pineau (2019)  Teeda - 21 ans
	25€ 29€ 40€ 50€ 130€

	Nos Whiskies
	Single Malt & Cask Kavalan Triple Sherry Cask Single Malt The Matsui Sakura Cask 6 ans Single Malt Yamazaki Distiller Reserve Single Malt Hakushu Reserve Single Malt
	Blended Whisky Nikka From the Barrel Blended Akashi Blended Whisky Hibiki Harmony Blended Whisky
	20€ 40€ 35€ 35€
	15€ 15€ 35€

	Nos Bières
	Pressions Bière des Îles d'Or Hyères Blonde (5°)
	25 cl - 6€
	Bouteille (33 cl ) Kirin Ichiban (5°)
	Supplément
	Sirop - 1€
	Picon - 2€
	50 cl  - 12€
	Sans Alcool  (33 cl / 0° ) Bière des Îles d’or – Cu Nu (0°)  Corona Cero
	9€ 9€
	9€


	PREMIÈRES ENVIES
	NIGIRIS & CRUDOS
	LES SIGNATURES
	SIDES
	LES SWEETS
	LES EAUX
	CAFÉS PIHA
	CAFÉS GLACÉS
	NOS THÉS, INFUSIONS & MATCHA | 8€
	INFUSIONS DES PÈRES CHARTREUX | 8€
	NOS VINS AU VERRE (15 cl)
	LES ROSÉS
	2025
	10€
	CHÂTEAU DE BRÉGANÇON “CUVÉE ISAURE”
	Côtes de Provence — Rosé de Provence élégant, aux notes d'agrumes et de fruits rouges frais.


	LES BLANCS
	2025
	10€
	CHÂTEAU DE BRÉGANÇON “RÉSERVE”
	Côtes de Provence — Blanc frais et minéral, aux arômes de fleurs blanches et de citron.

	2022
	10€
	DOMAINE SYLVAIN PATAILLE
	Bourgogne Aligoté — Blanc vif et élégant, porté par une belle fraîcheur et une longue finale saline.

	2024
	14€
	DOMAINE WILLIAM FÈVRE
	Chablis — Pur et minéral, aux arômes d'agrumes et de fleurs blanches.

	2024
	14€
	PAUL JABOULET AÎNÉ  “MULE BLANCHE”
	Crozes-Hermitage — Blanc ample et aromatique, aux notes de pêche et d'épices douces.

	2020
	20€
	DOMAINE FABIEN COCHE
	Meursault — Grand Chardonnay de Bourgogne, riche, beurré et d'une remarquable finesse.


	CHAMPAGNE
	16€
	COQUARD BOUR BLANC DE BLANCS


	NOS VINS AU VERRE (15 cl)
	LES ROUGES
	2024
	10€
	CHÂTEAU DE BRÉGANÇON “RÉSERVE”
	2022
	14€
	DOMAINE FAIVELEY
	14€
	DOMAINE GEORGES VERNAY “SAINT AGATHE”
	18€
	DOMAINE AGNÈS PAQUET
	20€
	DOMAINE DU GROS' NORÉ “CUVÉE ANTOINETTE”
	20€
	BEAUX FRÈRES PINOT NOIR
	2022
	2022
	2017
	2022


	NOTRE SÉLECTION DE VINS BLANCS (75 cl)
	AUXEY-DURESSES
	2023
	65€
	DOMAINE AGNÈS PAQUET

	CHABLIS
	2024
	55€
	DOMAINE WILLIAM FÈVRE

	CHASSAGNE-MONTRACHET
	2023
	195€
	DOMAINE DE LA VOUGERAIE “1ER CRU MORGEOT »

	CHEVALIER-MONTRACHET
	2022
	1050€
	DOMAINE BOUCHARD PÈRE & FILS – GRAND CRU

	MEURSAULT
	2024
	110€
	DOMAINE T & P MATROT
	2022
	190€
	DOMAINE T & P MATROT “1ER CRU LES CHARMES”

	MOREY-SAINT-DENIS
	2020
	395€
	DOMAINE DUJAC “  1ER CRU MONTS LUISANTS”

	PULIGNY-MONTRACHET
	2020
	270€
	DOMAINE FAIVELEY “ 1ER CRU LES REFERTS”

	SAINT-VÉRAN
	2024
	70€
	DOMAINE LA SOUFRANDIÈRE « BONNODE »

	VOUGEOT
	2020
	240€
	DOMAINE DE LA VOUGERAIE “  1ER  CRU LE CLOS BLANC”


	NOTRE SÉLECTION DE VINS ROUGES (75 cl)
	SAINT-JOSEPH
	2023
	60€
	DOMAINE LAURENT COMBIER
	Syrah élégante, aux notes de fruits noirs, de violette et de poivre.

	2022
	135€
	DOMAINE GANGLOFF
	Une cuvée d'une grande finesse, mêlant richesse, minéralité et longueur.

	2022
	125€
	DOMAINE ALAIN GRAILLOT “LA GUIRAUDE”
	Cuvée de caractère, profonde, complexe et d'une remarquable élégance.

	2022
	70€
	DOMAINE LAURENT COMBIER
	Un vin gourmand, aux arômes de fruits mûrs et d'épices douces.

	2022
	90€
	DOMAINE LAURENT COMBIER “CAP NORD”
	Une cuvée expressive, ample et intensément aromatique.

	2020
	120€
	DOMAINE LAURENT COMBIER “CLOS DES GRIVES”
	Grande cuvée, alliant puissance, précision et belle minéralité.


	CORNAS
	2023
	75€
	DOMAINE LES ALEXANDRINS
	Un Syrah puissant et racé, aux tanins soyeux et aux notes de fruits noirs.


	CÔTE-RÔTIE
	2022
	260€
	DOMAINE GANGLOFF “LA BARBARINE”
	Un Côte-Rôtie emblématique, d'une grande profondeur et d'une rare élégance

	2019
	245€
	DOMAINE GEORGES VERNAY “MAISON ROUGE”
	Un Côte-Rôtie de prestige, alliant finesse, puissance et équilibre.


	CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE
	2023
	175€
	CHÂTEAU DE BEAUCASTEL
	Un grand classique de la vallée du Rhône, ample, complexe et généreux.

	2014
	750€
	CHÂTEAU RAYAS
	Un vin mythique, d'une finesse exceptionnelle et d'une profondeur remarquable.


	HERMITAGE
	2022
	440€
	PAUL JABOULET AÎNÉ “LA CHAPELLE”
	Une cuvée légendaire, puissante, élégante et taillée pour la garde.

	2022
	490€
	DOMAINE JEAN-LOUIS CHAVE
	L'une des plus grandes références de l'Hermitage, d'une incroyable complexité.


	SAKÉS AU VERRE(9 cl)
	MASUMI SHIRO WHITE (12°) | 10€
	Japon • Honshū • Nagano Crémeux et délicat, aux notes de riz, de coco et de fruits blancs.

	HAKUTSURU SAYURI NIGORI (12,5°) | 9€
	Japon • Honshū • Hyogo Doux et soyeux, aux arômes de lait de riz et de melon.

	TAKENO SUKUPU (13°) | 9€
	Japon • Honshū • Kyoto Pur et équilibré, avec une finale fraîche et légèrement florale.

	YUJI (7,3°) | 9€
	Japon • Honshū • Hyogo Doux et soyeux, aux arômes de lait de riz et de melon.

	MABOROSHINOTAKI CLOUDY SOUR (7°) | 15€
	Japon • Honshū • Toyama  Bulles fines, fraîcheur citronnée et texture délicatement crémeuse.



	SAKÉS PREMIUM
	OGATA YAMATSUMI (14°) | 150€
	Japon • Honshū • Ishikawa Complexe et profond, aux notes de fruits secs, de céréales et d'umami.

	OGATA WATATSUMI (14°) | 150€
	Japon • Honshū • Kyoto Élégant et structuré, mêlant fruits mûrs, épices douces et longueur saline.


	SAKÉS À LA BOUTEILLE
	Yuji (72 cl) Takeno Sukupu (72 cl) Masumi Shiro White (72 cl) Maboroshinotaki Cloudy Sour (50 cl)
	49€ 55€ 65€ 60€
	Nos Liqueurs
	(6cl)
	Nigori Umeshu (12,5°) Kirakika Sakura (12,5°)  Masumi Yuzushu (14°) Masumi Umeshu (14°) Sea Salt Yuzushu (13°) La Matcha (13°)  La Tomato (25°)  La Yuzu (15°)
	18€ 18€ 12€ 12€ 12€ 14€ 12€ 13€

	Nos Apéritifs & Amers Doux
	11€ 11€ 12€
	Shochu Yanagita Mizunara (41°) Shochu Yamada Ichiban Bashi (30°) Komachi Bitter Yuzu (12,3°)
	Tous nos apéritifs, liqueurs & amers doux viennent du Japon

	Jus de Fruits
	7€

	Nos Softs
	6€
	Jus Alain Milliat (20cl)
	Tomate rouge
	Ananas Victoria
	Fraise Sengana
	Abricot Bergeron
	Pêche de vigne
	Framboise Mecker
	Pomme Reinette
	Ramune – Limonade japonaise (20cl) Classique ou Yuzu
	Coca-Cola, Coca-Cola Zéro (33 cl) Orangina (25 cl) Ginger Beer London Essence (20 cl) Pamplemousse Rose London Essence (20 cl)
	Matcha Tonic (20 cl) Indian, Spicy, Floral, Mediterranean
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